
 
แบบเขยีนหลกัสตูรตอ่เนื่อง 

โครงการพัฒนาอาชีพระยะสั้น หลักสูตรการท าขนมไดฟูกุแฟนซี จ านวน 3 ชั่วโมง 

ศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอ าเภอบางคล้า 

 กลุ่มอาชีพเกษตรกรรม  กลุ่มอาชีพอุตสาหกรรม  กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ 
 กลุ่มอาชีพสร้างสรรค์  กลุ่มอาชีพเฉพาะทาง 

 

ความเป็นมา 
การท าขนมไดฟูกุ ที่ท าโดยการเอาข้าวเหนียวนึ่งร้อนๆ มาทุบจนเป็นเนียนเนื้อเดียวกัน เรียกว่า       

"โมจิ" ซึ่ง "ไดฟูกุ" ก็คือการเอาแป้งโมจิมาคลุกแป้ง แล้วน ามาห่อไส้ต่างๆ ตามต้องการ ไดฟูกุ สัญลักษณ์แห่ง
ความโชคดี ไดฟูกุ เป็นขนมแห่งความสุขและโชคดี เพราะ ได แปลว่า ใหญ่ ฟูกุ  แปลว่าโชคดี พอน าค าสองค า
นี้มารวมกันจึงได้ความหมายที่เป็นสิริมงคลว่า โชคดีมากๆ ในการท าขนมไดฟูกุแฟนซี เป็นการเพ่ิมความ
แตกต่างของรูปลักษณ์ของขนมให้หลากหลาย มีสีสันที่สวยงาม สามารถท าได้ง่าย ซึ่งเป็นงานที่มีความคิด
สร้างสรรค์ และเป็นที่นิยมของคนในปัจจุบัน สามารถน ามาประกอบอาชีพ เพ่ิมรายได้ให้กับครอบครัว  
 
หลักการของหลักสตูร  

1. เป็นหลักสูตรการประกอบอาชีพที่ท าให้เกิดความคิดสร้างสรรค์ 
2. เป็นหลักสูตรการประกอบอาชีพที่ส่งเสริมการมีงานท าของประชาชน 

 
จดุมุง่หมาย 

เพ่ือให้ผู้เรียนมีความรู้  ความสามารถ และคุณลักษณะดังนี้ 
1. มีความรู้ความเข้าใจการเลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์  และการเก็บรักษาอุปกรณ์ 
2. มีความรู้สามารถออกแบบการท าขนมไดฟุกุแฟนซี 
3. มีความรู้และมีทักษะในการท าขนมไดฟูกุแฟนซี 
4. มีอาชีพที่สามารถสร้างรายได้ ลดรายจ่ายให้กับตนเองและครอบครัว 

 
เป้าหมาย   

1. ผู้มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 
2. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 

 

ระยะเวลา 
จ านวน  3 ชัว่โมง แบ่งเป็น 
  ทฤษฎี ๑ ชั่วโมง  
 ปฏิบัติ 2 ชั่วโมง  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

แบบ กศ.ตน.1๕ 

 



โครงสรา้งหลักสตูร 

ที ่ เรือ่ง จดุประสงคก์ารเรยีนรู ้ เนือ้หา 
การจดักระบวนการ

เรยีนรู ้
จ านวนชัว่โมง 

ทฤษฎ ี ปฏบิตั ิ

๑ ช่องทางการประกอบ
อาชีพ 

บอกช่องทางการ
ประกอบอาชีพการ
ท าขนมไดฟูกแุฟนซี 

1.ความส าคัญใน
การเลือกประกอบ
อาชีพการท าขนม
ไดฟูกแุฟนซี  
2.ความเป็นไปได้ใน
การประกอบอาชีพ
การท าขนมไดฟูกุ
แฟนซี 

วิทยากรบรรยาย
ให้ความรู้เบื้องต้น 
และแลกเปลี่ยน
เรียนรู้ 

15 
นาท ี

 

๒ ทักษะการประกอบ
อาชีพ 

เพ่ือให้ผู้เรียนเตรียม
วัสดุอุปกรณ์ที่ใช้ใน
การท าขนมไดฟูกุ
แฟนซี 

การเตรียมวัสดุ
อุปกรณ์ที่ใช้ในการ
ท าขนมไดฟูกแุฟนซี 

วิทยากรบรรยาย
ให้ความรู้ พร้อม
แนะน าวัสดุ
อุปกรณ์ 

15
นาท ี

- 

3 ลงมือปฏิบัติการท า
ขนมไดฟูกุแฟนซี 

เพ่ือให้ผู้เรียนมี
ทักษะสามารถน า
ความรู้และทักษะไป
ใช้ในชีวิตประจ าวัน 

1.ขั้นตอนการท า
ขนมไดฟูกุแฟนซี 
2.ลงมือปฏิบัติ 

วิทยากรและ
ผู้เรียนลงมือ
ปฏิบัติ 

- 2 ซม. 

4 หลักการ การตลาด 

การจ าหน่ายการขาย 

ขนมไดฟูกุแฟนซี 
ทางช่องทางต่างๆ 
และการออกแบบ
บรรจุภัณฑ์ 

เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถ น าความรู้
และทักษะไป ใช้
สร้างรายได้ ลด 
รายจ่าย ท าได้ขาย
เป็น และใช้ใน
ชีวิตประจ าวัน 

เรียนรู้การตลาด 
การจ าหน่ายการ
ขายขนมไดฟูกุ
แฟนซี ทางช่องทาง
ต่างๆและการ
ออกแบบบรรจุ
ภัณฑ์ 

ครู กศน.ต าบล
และ วิทยากร 

15
นาท ี

15 
นาท ี

 

สื่อการเรยีนรู ้ 
1. ใบความรู้ 
2. วิทยากร 
3. อุปกรณ์ประกอบการฝึกทักษะอาชีพ 

 
 
 
 
 
 



การวดัผลประเมนิผล 

เกณฑ์การวัดและประเมินผล 
1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎี   ร้อยละ  20 
2. การประเมินตามสภาพจริงจากชิ้นงาน 

2.1 ทักษะการปฏิบัติ    ร้อยละ 40 
2.2  คุณภาพของผลงาน/ผลการปฏิบัติ ร้อยละ 40 

 3. เครื่องมือวัดและประเมินผล 
      3.1 แบบประเมินผลระหว่างเรียน - หลังเรียน 
      3.2  แบบสังเกตพฤติกรรม 
      3.3  แบบประเมินผลชิ้นงาน 
 

เกณฑ์การจบหลักสตูร 

1. มีเวลาเรียนไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร  ไม่น้อยกว่าร้อยละ  40 
3. ได้ชิ้นงานที่มีคุณภาพเพียงพอที่จะสามารถน าไปจัดจ าหน่ายได้ 

 
 


